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nos apéritifsnos apéritifs
> Pastis artisanaux :

- De l’Est : distillerie du «Fada» 
«Pastaga dei garrigas»
- Du Nord : distillerie «Gauthier»
- Du Sud : distillerie «La Frap»

					       3 €3 €

> Nos anisettes :
Ricard, Pastis, Casanis, Berger blanc
Perroquet, Tomate, Mauresque, etc
					       2,5 €2,5 €
Anisette de Sanilhac « Brise d’anis»
					       3 €3 €

> Nos vins cuits :
Porto, Suze, Martini Rouge, Blanc ou Rosé
					       4 €4 €
Vermouth local : Fraptini
					       5 €5 €

> Cartagène artisanale : 
Vin et eau de vie distillés ensemble
					       5 €5 €

> Kir et vin blanc :
au cassis, mûre, myrtille, framboise, griotte ou 
châtaigne
					       3 €3 €

> Kir au blanc pétillant local
au cassis, mûre, myrtille, framboise, griotte ou 
châtaigne
					       44 € €

> Kir royal (au Champagne) :
au cassis, mûre, myrtille, framboise, griotte ou 
châtaigne
					       7 €7 €

> Nos blancs pétillants artisanaux
Frères Royé : Vigneroi : 
Viognier pétillant
Domaine du Granjeon : Mon louis d’or 
Chardonnay 10% Uni pétillant

				     La bouteilleLa bouteille 25 € 25 €

> Champagne
Coupe de champagne		    7 €7 €
				     La bouteilleLa bouteille 49 € 49 €

nos cocktailsnos cocktails
> Mojito :
- menthe du jardin 
- ou gingembre et citron maison
> Spritz : Apérol, et eau de Ribes pétillante, 
blanc pétillant
> Tequila sun Ribes : version Ardèche : 
tequila, jus d’orange et grenadine
> Sex on the Beaume : revisité by notre 
barmaid vodka, liqueur de pêche et jus du jour
> Bloody maRibes : jus de tomate artisanal, 
vodka et citron
> Le fameux ti’punch : comme aux Caraïbes, 
sans la mer
> Maï taï: sirop orgeat, cointreau, rhum vieux, 
citron vert
> On a marché sur l’Alune : whisky, liqueur de 
châtaigne, citron, notre eau gazeuze
					       8,5 €8,5 €

Les artisanauxLes artisanaux
et locaux :et locaux :

> Sanilhac Mule : gin local, ginger beer  
«La Pétillante», gingembre frais, citron
> Fraptini Tonic : vermouth local, french tonic, 
citron et fleurs de sureau
> Gin en folie : gin local et tonic revisité
> IRibes coffee : café chaud, whisky, lait
> DaiquiRibes : rhum, gingembre, citron vert
> Ardéchopolitan : cointreau, vodka, myrtille, 
citron vert
> El ribo diablo : tequila, cassis, ginger beer, 
citron vert
> Café ribois : cognac, cointreau, café (chaud),  
mousse lait 
> Cocktail du jour: voir l’ardoise du jour

- Improvisation de notre Barmaid
					       10 €10 €

Les sans alcoolLes sans alcool
> Virgin mojito: menthe citron vert et eau 
gazeuse de Ribes 
> Drobito : verveine, citron vert, eau gazeuse 
de Ribes 
> La Beaume atomique : gingembre frais, 
feuille de verveine, jus de carotte et 
 jus d’orange, citron vert
					       7 €7 €

à mangerà manger
“Cuisine terroiriste”

100% locale, 100 % de saison, 
100% faite maison

nos Planches :nos Planches :

> Planche Découverte :
Assortiment des entrées de notre carte du jour, 
condiments, charcuteries et fromages
					       25 €25 €
> Châtaignes du Chef :
Châtaignes ardéchoises revisitées par le chef 
et condiments
					       15 €15 €
> Fromages :
Assortiment de fromages de nos producteurs 
du plateau aux rivières ardéchoises
					       18 €18 €
> Charcuteries :
Salaisons de Chaneac et Trouillat, nos voisins 
charcutiers, pâté maison, rillette de porc,
terrine du chef et pickles maison
					       18 €18 €
> Mixte :
Nos charcuteries et fromages en tête à tête 
pour vous faire découvrir les saveurs de notre 
terroir					       20 €20 €
> Végétarienne :
Sélection végé de notre carte suivant 
l’inspiration de la cuisine
					       20 €20 €

nos menus :nos menus :

Menu du midi (en semaine )
> Entrée, plat, dessert			    25 €25 €
> Entrée + plat ou plat + dessert 	   19 €19 €
> Plat seul 				      14 €14 €
> Entrée en format plat 		    12 €12 €
> Dessert seul 				     7 €7 €

Menu du soir, week end et jours feriés
> Entrée, plat, dessert 		    35 €35 €
> Entrée en format plat 		    20 €20 € 
> Plat seul à la carte			     23 €23 € 
> Entrée + plat ou plat + dessert	   29 €29 € 
> Dessert seul 				     7 €7 € 

Menu enfant : éveil aux goûts ( maxi. 10 ans )
> Le plat des grands en petit format et un pot 
de glace				      15 €15 € 



Nos boissonsNos boissons
sans alcoolsans alcool

> Thé glacé maison
> Café frappé à la châtaigne
> La Pétillante by Mireille : Boisson 
pétillante au gingembre
> Virgin mojito menthe ou verveine du 
jardin
					       5 €5 €

> Jus de gingembre et citron de la casa
> Jus pressé : orange, citron ou citrange
> Jus de fruits frais de notre barman
					       6 €6 €

> > Limonades artisanales de l’ « ALE OUET»
à Chirols (45Km)
limonade framboise, mandarine yuzu, tomate 
basilic, mûres , orange sanguine
					       5 €5 €

> Nos sirops à Valaurie (78 Km) d’ Eyguebelle :
Cassis - Châtaigne - Fleur de sureau -  
Citron clair - Fraise - Framboise - Gingembre -  
Grenadine - Kiwi - Menthe verte - Mûre - 
Myrtille - Noisette - Orgeat - Pêche - Pomme 
Verte - Rose - Violette- Caramel - PAC Citron - 
Fruit de la passion et mangue - Citron vert
À l’eau de source : 			     2,5 €2,5 €
À l’eau gazeuse : 			     3,00 €3,00 €
À la limonade : 			     3,00 €3,00 €

> Jus de fruits locaux (23 Km) by Loutriol et 
Sanofruits
Pur jus de pomme - Pur jus de raisin - Jus 
d’orange -Jus de pomme framboise - Jus de 
carottes - Jus de tomates - Nectar de pêche 
- Nectar de poire - Nectar d’abricot - Nectar 
de fraise - Nectar de myrtille - Nectar de kiwi - 
Nectar de cerise.
					       4 €4 €

> Cola des voisins de la Jonte !
					       3,5 €3,5 €
> Oranginal : Jus d’orange et citron pressés,
eau pétillante locale
					       6 €6 €
> Cacolac de notre enfance
					       3,5 €3,5 €
> Jus de pomme pétillant artisanal
					       4 €4 €

Nos bièresNos bières
bouteillesbouteilles

de nos copains / voisinsde nos copains / voisins

> JAVA à Lablachère (9 Km) - 33 cl :
- ambrée 6% 
- blonde pale ale 5% 
- triple 8% 
- châtaigne 5,2%
- brune 
- sour framboise 
- blanche au combava

					       5,5 €5,5 €
- bière sans alcool 

					       5 €5 €

> LA GRINCHEUSE à Rocles (17 KM) - 50 cl
- Corsaire 6,5%, Dans la tradition des 
IPA, cette bière à fort caractère et à 
l’amertume franche, développe des 
arômes de résine et de fruits exotiques.
- Barde Rousse 5,2%, Aux parfums 
gourmands et délicats de noisette, de 
cacao et de céréales légèrement torréfiées.
- Triple Buse 8,5% , Religieusement 
brassée selon la recette du capitaine, 
toute la force du malt concentrée dans un 
demi-litre de breuvage intense.
- Echappée belle, Bière pils paysanne : 
blonde basse fermentation, subtile et 
délicate 

					       7,5 €7,5 €

> HELVII les Vans (20 Km) - 33 cl - 5%
- Rousse : bière châtaigne et graines de 
courges
- Funcky pop : IPA aux fruits exotiques
- Epona : bière blanche aux zestes d’agrumes
- Fruits rouges : framboises de nos 
vergers
- Dragon root: véritable bière au 
gingembre 

					       5,5 €5,5 €

> LA ROCHEBIÈRE à Sanilhac (14 Km) - 33 cl
- IPA de caractère - 6,3%
- Pale Ale, Blonde florale, gourmande de 
soif - 4,5%
- Bière blanche

					       5,5 €5,5 €

Nos bièresNos bières
pressionspressions

> Bière de la Cueille : création en 
collaboration avec la brasserie JAVA 
(Lablachère, 9 KM)
					       3,8 €3,8 €
> Bearty : bière de soif 
					       3 €3 €
> La riboise : bière à la châtaigne 
					       3,5 €3,5 €
> Monaco, cervoise, panaché, picon, etc : 
					       3,5 €3,5 €

nos boissonsnos boissons
chaudeschaudes

> Thé vert ou thé noir du moment  	   3,5 €3,5 €
> Expresso simple			     1,5 €1,5 €
> Double				      3 €3 €
> Allongé				      1,6 €1,6 €
> Ristretto 				      1,5 €1,5 €
> Déca 				      2 €2 €

> Noisette				      1,6 €1,6 €
> Café crème				      3 €3 €
> Cappuccino				     5 €5 € 

> Chocolat chaud 			     4 €4 €
> Chocolat, crème au lait végétal 	   4 €4 €
> Chocolat ou café viennois 	   6 €6 € 

(chantilly maison)

> Café AFOGATO : comme en Italie, boule de 
glace vanille et un café jeté par dessus
					       5 €5 €

NOTRE EAU NOTRE EAU 
PÉTILLANTE PÉTILLANTE 

DE RIBESDE RIBES
Le Verre : 				      2 €2 €
1/2L : 					       4 €4 €
Le Litre : 				      5 €5 €



VERRE DE VIN DÉCOUVERTE :
Tous les jours, nous vous faisons découvrir deux vins rouges et deux vins blancs de notre sélection , demandez l’ardoise : 

		  													                5,00 €5,00 €

VERRE DE VIN CLASSIQUE DE LA CAVE DE LABLACHÈRE :
ROUGE, BLANC, ROSÉ :

		  Le verre : 3,00 € 		  Le verre : 3,00 € 				         Le quart : 5,00 €   Le quart : 5,00 € 	    Le demi : 9,50 €Le demi : 9,50 €

carte des vinscarte des vins
Nos Producteurs Nos Producteurs 

> LES 2 FAUVES à Ribes (800 M)
Un super couple complémentaire qui a repris les vignes de notre village 
en conciliant sommellerie et vinification. Tout est nature peinture !

>  MAS DE L’ESCARIDA à Sanilhac (14 KM)
Laurent Fell, le vigneron PEKNO-PUNK, précurseur du vin nature 
dans notre région, de beaux cépages bien travaillés avec amour et 
passion.

> PAUL BARLET aux Salymes (5 KM)
Il est sympa, fin dans son approche et son vin est divin.

> DOMAINE DU GRANGEON à Balbiac (7 KM)
Christophe a été le premier à valoriser le Chatus avant que toute 
l’Ardèche en fasse son fer de lance. Tout est fait avec amour et 
tendresse. Une connaissance des vins proche de l’expertise où tout est 
délicieux. 

> LES FRÈRES ROYÉ à Rosières (7 KM)
Des jumeaux producteurs de vins qui sont aussi nos maraîchers. Des 
amoureux de la nature, ils suivent l’approche du papa qui était déjà 
sensible aux vins natures, une belle façon de vignifier à l’instinct.

> LES VINS D’AMBROISE BY JEANNOT à Balbiac (7 KM)
Un vrai ardéchois aux divers métiers : vigneron, musicien, technicien, 
tout terrain, c’est notre Jeannot local.

> DOMAINE SALEL ET RENAUD à Laurac-en-Vivarais (12,5 KM)
De belles quilles surprenantes et gourmandes à chaque fois.  Des 
chercheurs de pépites authentiques du pays.

> LE VIN DES PAUZES à Beaumont (10 KM)
Damien et Flo sont des spécialistes des petites parcelles bien 
travaillées sur les coteaux de la Beaume et la Drobie. Tout est naturel 
chez eux, un voyage dans les saveurs et le respect du bon goût.

> HERVÉ GARNIER : « L’HEUREUX BELLE » à Beaumont (15 KM)
Hervé et son association « Mémoire de la vigne » sauvegardent une 
vigne centenaire de la vallée de la Beaume. 

> DOMAINE DU PIGEONNIER à Payzac (14 KM)
Jocelyn Vigouroux vendange et vignifie tout en nature, amoureux de 
notre terroir, et très fin dans son approche fine du Chatus en fait un 
vin délicat.

> LA CLEF DU BONHEUR les Vans (20KM) :
Guillaume et Telma sont un couple que nous avons joie de soutenir,
les vins sont subtils et respectueux. Tout un voyage lorsqu’on les 
déguste.

> DOMAINE DE LA SELVE à Grospierres (22 KM)
On ne les présente plus et leurs vignifications sont toujours justes 
et fines, ils sont les seuls à vinifier en amphore et leur domaine est 
somptueux.

> CHÂTEAU DES LÈBRES à Banne (26 KM)
Domaine viticole bio en sud Ardèche au pied du magnifique village 
de Banne au coeur des Cévennes. Ce domaine vous surprendra par 
l’élégance de ses vins.

> DOMAINE “ OLIVIER DE SERRES ” à Mirabelle (40 KM)
C’est à la fois un domaine viticole, un lycée, un centre de formation 
et de recherche. Il porte le nom du premier français agronome qui 
révolutionna l’agriculture.

> LA CAVE DE LABLACHÈRE à Lablachère (9 KM)
Nos voisins qui travaillent super bien, respectueux des vignerons et 
de notre terroir. La cave déploie son savoir-faire depuis des années 
pour proposer des quilles au rapport qualité-prix imbattable.



 vins Nature  vins Nature 

> LES 2 FAUVES à Ribes (800 M) <

- Gamé hamé ha : 100% Gamay tout gentil
- Indomptable : 90% Gamay, 10% Gamay teinturier. Quand on sait 
que les premiers Gamays d’Ardèche viennent de Ribes, ça fait 
plaisir. Du fruit, des tanins discrets. Comme son nom l’indique il ne 
se laisse pas faire.
- Dose : 70% Syrah, 30% Grenache, foulé avec macération de 5 jours.
2 cépages emblématiques de l’Ardèche, bien travaillés.
- Résilience: 100% Syrah, macération grappe entière de 7 jours.
Les fruits subtils de la Syrah et le soleil de Ribes, tout en finesse.
- Insolence : 100% Carignon vieille vigne, égrappé et foulé avec 
macération. Comme son nom l’indique, le palais se trouve taquiné.
								         29 €29 €

> MAS DE L’ESCARIDA à Sanilhac (14 KM) <

- Lo ravi : Chatus et Syrah
- Sota mon soleu : Merlot, un vin puissant et aromatique
								         29 €29 €

> PAUL BARLET aux Salymes (5 KM) <

- La Rompude : Gamay avec un peu de Chatus pour la 
gourmandise
- Les Folcher : 80% Couderc noir, 20% Gamay.
La délicatesse du Gamay sur le puissant tanin du Couderc noir 
vous fera saliver
- Solastalgie : 100% Gamay, de la légèreté et du fruit délicat 
- Les Rastels: Syrah et Gamay : du fruit et un bel équilibre
								         29 €29 €

> LES VINS D’AMBROISE BY JEANNOT à Balbiac (7 KM) <

La Beaume au coeur : 50% Merlot, 50% Cabernet, fruit et finesse en 
longueur.
								         29 €29 €

> LE VIN DES PAUZES à Beaumont (10 KM) <

Sinopie : 80% Merlot, 15% Grenache, 5% Cinsault. Un petit voyage 
sur notre rivière avoisinante.
Sisyphe heureux : 100% Syrah. Une Syrah délicate et profonde qui 
vous fera hurler de plaisir.
Cabosse : Grenache 100%, du bois et des saveurs pour un repas fin 
gourmet
Seroul : Gamay de la vallée de la Drobie : un Gamay nature 
peinture mais délicat de notre rivière riboise...
								         29 €29 €

> HERVÉ GARNIER : « L’HEUREUX BELLE » à Beaumont (15 KM) <

- Le Jacquet : des notes franches de fruits noirs épicés, vif comme 
un condiment exhausteur, pour les amateurs de vin de caractère.
								         29 €29 €

> DOMAINE DU PIGEONNIER à Payzac (14 KM) <

- Chatus nature : toute l’expression du Chatus :
Terre, soleil et fruits tout en douceur et équilibre.
								         33 €33 €
- En route pour la joie : 100% Gamay.
Des tanins délicats et soyeux pour un apéro ensoleillé.
								         29 €29 €

> LA CLEF DU BONHEUR les Vans (20 KM) <

- Désir 2020 : 100% Merlot, 2 ans d’élevage en fût.
De la puissance et des tanins délicats dans le même temps.
								         36 €36 €
- Aventure : Gamay Grenache, tanin souple et frais, poivré, réglissé 
et épicé comme dans le Sud.
- Amitié: Grenache 100 % : final acidulé, et plein de fruits frais.
								         29 €29 €

NOS ROUgesNOS ROUges



 vins Nature et progrès  vins Nature et progrès 

> LES FRÈRES ROYÉ à Rosières (7 KM) <

- Zest : un soupçon de Chatus, Gamay, Cabernet, Merlot.
Assemblage fin et équilibré pour accompagner une bonne viande
- L’envol : merveilleux Gamay fruité et intense. Notre coup de coeur
								         31 €31 €

- Marselan : cépage local avec une belle structure,
du fruit et des tanins, très intense. Une belle représentation du 
terroir ardéchois
- L’envie : 60% Merlot, 40% Cabernet: du fruit rouge bien mûr, et 
un vin très gourmand pour accompagner des viandes grillées par 
exemple 
								         29 €29 €

 vins libres et oubliés vins libres et oubliés

> DOMAINE SALEL ET RENAUD à Laurac-en-Vivarais (12,5 KM) <

- Syrahmuse : un Chatus gourmand et équilibré pour manger bon et sain
								         35 €35 €
- Le temps qui reste : un de nos meilleurs Chatus qui sublimera le 
repas
								         37 €37 €
- Trefol : Chatus, Syrah, Grenache.
Le meilleur de ces 3 cépages réunis en une bouteille.
								         32 €32 €
- Mescladis : Grenache, Gamay.
Laissez-vous surprendre par cette bouteille envoûtante.
								         29 €29 €
- Durezza: c’est l’un des deux parents de la fameuse Syrah en vallée 
du rhône. Aussi fin et élégant, sur des fruits parfaitement mûrs, un 
délice !
								         29 €29 €

 vins en biodynamie vins en biodynamie

> DOMAINE DE LA SELVE à Grospierres (22 KM) <

- La petite Selve : Cinsault, Grenache, Syrah : super bien fait pour 
le plaisir de tous
								         26 €26 €
- Beaulieu : Syrah, Grenache, Cinsault et Viognier, élevage en fûts
								         37 €37 €
- Berty : Cabernet, Grenache, Cinsault et Syrah : amphores et fûts, 
un régal
								         40 €40 €

 vins biologiques  vins biologiques 

> CHÂTEAU DES LÈBRES à Banne (26 KM) <

- 1860 : 60% Merlot, 40% Grenache.
								         32 €32 €
- 1799 : 100% Vermentino, mais élevé en fûts de chêne, belle 
longueur et des tanins discrets mais persistants.
								         38 €38 €

 vins conventionnels  vins conventionnels 

> DOMAINE DU GRANGEON à Balbiac (7 KM) <

- Cuvée Bergougnou : Cabernet et Merlot, Super vin qui convient à 
tout  les palais 
								         23 €23 €
- Lablacherette : Syrah , Grenache et un peu de Chatus
								         28 €28 €
- Syrah : l’expression du fruit et du terroir ardéchois. Gourmand et 
forestier
								         32 €32 €
- Chatus : soleil, fruits et terre bien équilibrés
								         32 €32 €
- Pinot noir : la Bourgogne dans toute sa splendeur
								         26 €26 €

> DOMAINE OLIVIER DE SERRES à Mirabelle (40 KM) <

- Mère des fontaines : 100% Merlot vieilles vignes 
 - La bastide : 70 % Syrah, 30 % Grenache
								         29 €29 €

> LA CAVE DE LABLACHÈRE à Lablachère (9 KM) <

- Marsellan : un vin sur les fruits mûrs et très gourmands
le verre : 4 €	le verre : 4 €	 	 1/4 L : 8 €		  1/2 L : 14 €1/4 L : 8 €		  1/2 L : 14 €
					            la bouteille : 20 €la bouteille : 20 €

- Syrah : l’expression de la vallée du Rhône: fruits et tanins en 
souplesse
le verre : 4 €	le verre : 4 €	 	 1/4 L : 8 €		  1/2 L : 14 €1/4 L : 8 €		  1/2 L : 14 €
					            la bouteille : 20 €la bouteille : 20 €

- Chatus : un voyage au soleil, dans le fruit et la terre riche 
ardéchoise
le verre : 5 €	le verre : 5 €	 	 1/4 L : 10 €		  1/2 L : 17 €1/4 L : 10 €		  1/2 L : 17 €
					            la bouteille : 26 €la bouteille : 26 €



NOS blancsNOS blancs
 vins Nature  vins Nature 

> LES 2 FAUVES à Ribes (800 M) <
- Une quille sur l’Alune : 100% Viognier.
Cépage prédominant en Ardèche, ici c’est un véritable voyage chez 
les flaüts
								         29 €29 €

> MAS DE L’ESCARIDA à Sanilhac (14 KM) <
- Fréssiment : l’expressssion du Sauvignon et une belle tenue franche
- Mai Polida : Viognier non filtré et brut de décoffrage
								         29 €29 €

> PAUL BARLET aux Salymes (5 KM) <
- Marzipan : 100% Marsanne, élevage en fût 4 mois.
Laissez-vous porter et surprendre par sa délicatesse.
- Rayon Vert : 100% Grenache, petit nez autour de la pomme
								         29 €29 €

> LE VIN DES PAUZES à Beaumont (10 KM) <
- Azaleh : du Sauvignon blanc sur nos terres argileuses, c’est top
								         29 €29 €

> HERVÉ GARNIER : « L’HEUREUX BELLE » à Beaumont (15 KM) <
-Le couderc 13 : facile, fruité, bien équilibré avec des notes de 
poire en aromatique
								         29 €29 €

> DOMAINE DU PIGEONNIER à Payzac (14 KM) <
- Clairette : pour de belles nuits blanches, fruits secs et vifs, vieux 
cépage du sud vinifié avec passion.
								         27 €27 €

 vins Nature et progrès  vins Nature et progrès 

> LES FRÈRES ROYÉ à Rosières (7 KM) <
- Viognier : toute l’expression des fleurs et de la douceur
								         30 € 30 €

 vins en biodynamie  vins en biodynamie 

> DOMAINE DE LA SELVE à Grospierres (22 KM) <
- Petite selve : 100 % Viognier, terroir argileux, une descente en 
canoë facile.
								         26 €26 €
- St-Régis : magnifique viognier élevé en amphore, ce qui lui 
amène de la minéralité. 
								         32 €32 €

 vins libres et oubliés  vins libres et oubliés 

> DOMAINE SALEL ET RENAUD à Laurac-en-Vivarais (12,5 KM) <
Galinette : Roussanne et Vermentino. 2 cépages peu connus sur 
nos terres mais qui méritent plus qu’un détour.
								         29 €29 €
Testayre : 100 % Raisaine, subtil pour les papilles, vieux cépage oublié.
								         29 €29 €
Imaginayre : 100% Roussanne. Élevé sur des parcelles en hauteur 
et fraîches qui lui donnent beaucoup de vivacité.
								         38 €38 €
Pic ardent : 100 % Picardan : Vieux cépage remis en culture par 
le domaine, belle puissance aromatique et grande ampleur en 
bouche, juste incroyable !
								          32€ 32€

 vins biologiques  vins biologiques 

> CHÂTEAU DES LÈBRES à Banne (26 KM) <
1860 : 100% Vermentino, bouche fraîche et tonique sur des notes 
fruitées et florales.
								         34 €34 €
1799: 100% Vermentino mais élevé en fûts de chêne, belle longueur 
et des tanins discrets mais persistants. 
								         38 €38 €

 vins conventionnels  vins conventionnels 

> DOMAINE DU GRANGEON à Balbiac (7 KM) <
Viognier : des fleurs subtiles et des fruits blancs dans la finesse
								         26 €26 €
Chardonnay : on se croirait en Bourgogne en fermant les yeux
								         27 €27 €
Pequelou : Villars et Uni blanc
								         25 €25 €

> LA CAVE DE LABLACHÈRE à Lablachère (9 KM) <
Viognier : l’expression des fleurs du pays, bien fait et passe partout
Chardonnay : rien à dire si vous voulez vous balader en 
Bourgogne mais rester 07
Les Murettes : du fruit et de la fleur pour un vin simple et soyeux
Vendanges tardives : des Viogniers sucrés et élégants

le verre : 4 €	le verre : 4 €	 		 1/4 L : 8 €		  1/2 L : 15 €1/4 L : 8 €		  1/2 L : 15 €
					            la bouteille : 21 €la bouteille : 21 €



LES LOCAUX : 4 CL

> DISTILLERIE SANI LOCUS - ANNE FELL à Sanilhac (14 KM) :
- La Ginette : Du Gin de baies de genévrier et citron distillés avec 
passion
- On m’appelait framboise
- Bouzouk à la clémentine
- Cedracello aux cédrats d’Ardèche
								          8 €8 €

> LA FRAP à Planzolles (9 KM) :
- la Chèvre verte : absinthe, verveine et menthe de nos montagnes
- Gin : genévrier du coin, recette ancestrale de Harold et Tanguy
- Poire : des poires bien mûres pour un digestif délicat et robuste
								          8 €8 €

> AMELIE : 
- Verveine : vous fera chavirer, on est tous accros, une druidesse !
- Liqueur du Coiron : mélange de plantes du plateau du Coiron
								          7 €7 €

> HELVIA à Saint-Didier-sous-Aubenas (30 KM)
Whisky local ERWIN : 80% d’orge et 20% de malt
Absinthe Locale : 50° - Euphoria
								          8 €8 €

> LA DISTILLERIE DU BOIS DE PAIOLIVE 
un digestif entre le Get 27 et le Get 31 			     8 €8 €

LES CLASSIQUES DE LA MAISON GAUTHIER :
Poire, vieille prune, abricot, mirabelle, génépi, marc de Bourgogne,
le fameux « whisky châtaigne » sur glace ou bien sec.
								          77 € €

WHISKY ARTISANAL :
- Les Rozelieures «ferme distillerie malterie» lorraine
								          7 €7 €

LES DIGESTIFS TRADITIONS :
Baileys, Vieux Rhum, Rhum parfumé, Whisky, Tequila, Gin 
Armagnac, Calvados, Bas Armagnac, Limoncello, Cognac VSOP.
								          6 €6 €

LE POMPURRI : Glace Verveine & Chèvre Verte
LE CROUSTOU : Glace Citron et eau de vie de Poire
								          7 €7 €
DIGESTIF SURPRISE : Nous consulter

 vins en biodynamie  vins en biodynamie 

> DOMAINE DE LA SELVE à Grospierres (22 KM) <
- Cuvée Maguelonne : Cinsault, Grenache, Syrah et Viognier.
								         23 €23 €

> CHÂTEAU DES LÈBRES à Banne (26 KM) <
-1860 rosé : 50% Grenache, 40% Syrah et 10% Cabernet des 
fruits et de la rondeur, comme un bonbon au vin. 	  	  23€23€

 vins libres et oubliés  vins libres et oubliés 

> DOMAINE SALEL ET RENAUD à Laurac-en-Vivarais (12,5 KM) <
- Piqueberle : grenache noir et picpoule noir : rosé léger, frais et 
désalterant, encore un vieux cépage remis en terre par nos soins. 
								          22 € 22 €

 vins conventionnels  vins conventionnels 

> DOMAINE DU GRANGEON à Balbiac (7 KM) <
- Les Pequelou 						       20 €20 €

> LA CAVE DE LABLACHÈRE à Lablachère (9 KM) <
- Gris de Grenache : un rosé plein de soleil et très léger
								         19 €19 €

 vins nature vins nature

- Blanc pétillant surprise : l’expression de notre territoire avec 
des bulles 100% ardéchoise			    25 € 25 €

 vins nature et progrès  vins nature et progrès 

> LES FRÈRES ROYÉ à Rosières (7 KM) <
- Vigneroi : 100% Viognier, presque comme du Champagne
								         25 € 25 €

 vins conventionnels  vins conventionnels 

> DOMAINE DU GRANGEON à Balbiac (7 KM) <
- Mon Louis d’Or : Chardonnay et Uni blanc à la méthode 
Champenoise							       25 € 25 €

> LA CAVE DE LABLACHÈRE à Lablachère (9 KM) <
 - Blanc de blanc pétillant : des bulles en finesse à la mode
Champenoise
					            le verre : 4 €le verre : 4 €
					            la bouteille : 21 €la bouteille : 21 €

NOS rosésNOS rosés NOS digestifsNOS digestifs

NOS blancs pétillantsNOS blancs pétillants

TOUS NOS FOURNISSEURS À LA CARTE DU RESTAURANT 
SE RETROUVENT DANS NOTRE ÉPICERIE

Tous nos tarifs sont prix nets, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. C
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